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ALmen TEC

O quanto as questoes alimentares nos dizem
respeito?

Preocupamo-nos com os alimentos que
ingerimos a partir de que ponto? Das
gondolas dos supermercados até nossa
mesa?

E os caminhos e processos percorridos até
ai, o que de fato sabemos sobre isso?

Quais e de qual natureza sao os impactos em
relacdao a nossa pratica alimentar?

Comemos o que escolhemos ou estamos
submetidos a légica da producdao e do
consumo capitalista? Qual o papel dos meios
de comunicacao nas praticas alimentares? A
tecnologia esta a servico de qué? A ciéncia e
a tecnologia alimentam a plena existéncia
humana, livre para escolhas saudaveis?

No mundo atual, o debate em torno da
producao, do consumo e da qualidade dos
alimentos esta ligado a ciéncia e a
tecnologia. Temas como o trabalho (manual
e intelectual), a bioética, o agronegoécio, o
latifindio, os alimentos geneticamente
modificados, o meio ambiente e a educacgao
alimentar e ambiental também estdao em tal
interface.

Sob a perspectiva de que alimentacao e suas
implicagbes podem ser vistas a partir de
multiplas dimensodes, a AlimentTEC coloca
trés areas do conhecimento - Filosofia,
Sociologia e Arte — como polos de conexao
de uma extensa rede de divulgacao
cientifica, integrando outras diversas areas
do conhecimento no CEFET-MG.

Mas o conhecimento cientifico e tecnolégico
é produzido apenas dentro dos muros das
instituicoes oficiais?

Entendemos que nao! Assim é que, nessa
rede, estao conectadas as producdes de
saberes do Cabana do Pai Tomas e da Serra.

Vocé é nosso convidado a degustar
conhecimento, compartilhar saberes e
provar experiéncias. Nesse cardapio, vocé
tem a chance de entender o que come e
porque come!

PROGRAMACAO

Dia 07 de novembro (segunda-feira, 14h00)
Troca de saberes:

Oficina “Cozinhar é Arte e Cultura” (Chef Regina
Riente)

Local: Hall do Restaurante/Campus I - CEFET-MG

Dia 07 de novembro (segunda-feira, 16h30)
Palestra de abertura: Alimentacao: producao,
tecnologia e consumo no capitalismo e sua
superacao

Profa. Suenya Santos da Cruz/Universidade
Federal Fluminense

Local: Auditério do Campus I - CEFET-MG

Dia 09 de novembro (quarta-feira, 9h00)
Cinema Comentado - Sessao 1

Fed Up (Estados Unidos, 2014)

Cinema Comentado - Sessao 2

Edicao e selegao de cenas (Cowspiracy, Estados
Unidos 2014; Food Inc, Hong Kong 2009;
Terraqueos, Estados Unidos 2005; A Carne é
Fraca, Brasil 2005)

Local: Auditério do Campus I — CEFET-MG

Dia 09 de novembro (quarta-feira, 18h00)
Cinema no Jantar

Documentario: Muito Além do Peso (Brasil, 2012)
Local: Hall do Restaurante/Campus I - CEFET-MG

Dia 10 de novembro (quinta-feira, 09h00)
Troca de saberes:

Oficina de Compostagem promovida pelo PET -
Ambiental

Local: Hall do Restaurante/Campus I — CEFET-MG

Dia 11 de novembro (sexta-feira, 12h00)
Sarau Cientifico-Cultural Conexdao Cabana-
Cefet/MG-Serra

Apresentagdes com a presenca de artistas do
Cabana do Pai Tomas e do Centro Cultural La da
Favelinha (Aglomerado da Serra)

Dia 11 de novembro (sexta-feira, 14h00)
Troca de saberes:

Oficina “Outras tecnologias: doces e compotas
com cascas de frutas” (Funcionarias do Grupo de
Apoio a Crianca e ao Adolescente — Cabana do Pai
Tomas)

Local: Hall do Restaurante/Campus I - CEFET-MG



